Program Konferencji
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]

Czwartek, 30 maja 2019

14:00-15:00
15:00-15:10
Sesja |

15:10-15:30
15:30-15:50
15:50-16:10
16:10-16:30

16:30-16:45
16:45-17:15

Sesja ll
17:15-17:35

17:35-17:55
17:55-18:15
18:15-18:35

18:35-18:50
20:00-24:00

Rejestracja
-

Otwarcie Konferencji
Prowadzacy: prof. dr hab. inz. Aneta Wojdyto, dr inz. Krzysztof Kotodziejczyk

dr Agnieszka Koziot-Kozakowska - Dieta bogata w warzywa i owoce a profilaktyka
chordéb cywilizacyjnych

dr hab. inz. Anna Podsedek - Sktad i aktywnosé jarmuzu

mgr inz. Michat Stojak - Jako$¢ owocéw bzow naturalnie wystepujgcych w Polsce
mgr inz. Igor Turkiewicz - Analiza poréwnawcza owocow wybranych gatunkow
pigwowca

Dyskusja

Przerwa kawowa, Sesja posterowa

Prowadzacy: dr hab. inz. Dorota Konopacka prof. 10, dr hab. inz. Stanistaw Kalisz

mgr Barbara Groele - Produkty sokownicze w kontekscie trendéw zywieniowych

i preferencji konsumenckich

dr inz. Sylwia Skgpska - Zageszczony sok jabtkowy jako pilotazowy produkt dla
powstajacej Platformy Zywnosciowe;j

mgr inz. Dominika Polka - Poréwnanie jakosci soku z kaliny koralowej z handlowymi
sokami NFC

mgr inz. tukasz Wozniak - Analiza i czynniki ksztattujgce zawartos¢ maltozy w sokach
jabtkowych

Dyskusja

Kolacja

Piatek, 31 maja 2019

Sesja lll
9:30-9:50

9:50-10:10
10:10-10:30
10:30-10:50

10:50-11.05
11:05-11:30

Sesja IV

11:30-11:50
11:50-12:10
12:10-12:30
12:30-12:50

12:50-13:15
13:15-14:00

Prowadzacy: dr hab. inz. Dorota Walkowiak Tomczak, dr hab. inz. Rober Klewicki

dr hab. inz. Stanistaw Kalisz - Wptyw obrébki enzymatycznej na zawartos¢ sktadnikéw
bioaktywnych w sokach z jagody kamczackiej

dr inz. Andrzej Cendrowski - Analiza zwigzkéw bioaktywnych w ekstraktach
pozyskanych z lisci jabtoni (Malus domestica Borkh.)

mgr inz. Justyna Szczepaniska - Zmiany profilu zwigzkéw fenolowych w soku
marchwiowym pod wptywem wysokiego cisnienia hydrostatycznego

mgr inz. Agnieszka Milczarek - Transfer elagotanin w procesie produkcji przetworéw
z wybranych owocdéw jagodowych rodziny Rosaceae

Dyskusja

Przerwa kawowa, Sesja posterowa

Prowadzacy: prof. dr hab. inz. Katarzyna Majewska, prof. dr hab. inz. Waldemar
Gustaw

dr inz. Jakub Kobylinski - Walidacja procesu technologicznego na przyktadzie
aseptycznego rozlewu klarownego soku w butelki PET

dr inz. Bartosz Kruszewski - Ocena wptywu obrébki enzymatycznej i réznych metod
klarowania na determinanty jakosci soku z czarnej porzeczki

mgr inz. Karolina Tkacz - Aktywnos¢ biologiczna proszkéw otrzymanych z soku

z rokitnika pospolitego

mgr inz. Edyta Krus - Biatka przeciwlodowe jako innowacyjne krioprotektanty

W 2ywnosci

Dyskusja i oficjalne zakonczenie konferencji

Obiad
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Mateusz Aninowski - Implicytna alergennos$¢ wybranych ziét z upraw ekologicznych i konwencjonalnych.

Emilia Bernas, Matgorzata Tabaszewska, tukasz Skoczylas, Paulina Biatek - Ocena mozliwosci wykorzystania
cebuli zwyczajnej do produkcji wyrobow typu dzemowego.

Justyna E. Bojarska, Katarzyna M. Majewska, Beata Pitat, Dorota Szkudelska, Elzbieta Gujska, Marta
Czarnowska-Kujawska, Elzbieta Tonska - Wiasciwosci prozdrowotne zakwasu buraczanego i kiszonych
burakéw w zaleznosci od stosowanego surowca oraz obrébki wstepnej.

Eulalia Borowska, Sylwester Czaplicki, Beata Pitat, Iwona Konopka - Bioaktywne sktadniki produktow
ubocznych przetwarzania warzyw korzeniowych.

Karolina Celejewska, Anna Ciecierska, Krzysztof P. Rutkowski - Wptyw technologii przechowywania jabtek
odmiany ‘Ligol’ na jakos¢ owocow.

Sylwester Czaplicki, Matgorzata Tanska, Patrycja Michalska - Pomidory suszone jako zrédto karotenoiddéw.

Katarzyna Goscinna, Elzbieta Wszelaczyniska, Jarostaw Poberezny - Charakterystyka nowej odmiany buraka
¢wiktowego 'Sniezna Kula' (Beta vulgaris L. ssp).

Katarzyna Grzelak-Bfaszczyk, Robert Klewicki, Joanna Grzybowska - Sktadniki odzywcze i prozdrowotne
cebuli zwyczajnej w fazie kwitnienia.

Ewa Jabtoriska-Ry$, Aneta Stawinska, Katarzyna Skrzypczak, Urszula Gawlik-Dziki, Monika Michalak-
Majewska, Waldemar Gustaw - Wtasciwosci przeciwutleniajace przetworzonych pieczarek.

Andrzej Jaskiewicz, Grazyna Budryn, Agnieszka Nowak, Marta Sosnicka - Ocena wifasciwosci
przeciwdrobnoustrojowych laktonéw seskwiterpenéw pochodzacych z cykorii.

Agnieszka Jasniewska, Anna Diowksz - Maka z odttuszczonych pestek dyni w pieczywie pszennym.

Elzbieta Karlinska, Monika Kosmala, Beata Romanowska, Agnieszka Masny - Identyfikacja pochodnych
pentagaloiloglukozy i elagotanin w korzeniach wybranych roslin z rodziny rézowatych.

Marcin Kidon, Elzbieta Radziejewska-Kubzdela, Réza Bieganska-Marecik, Dorota Walkowiak-Tomczak,
Karolina Mtynarczyk, Katarzyna Polanowska - Wptyw parametrow procesu nasgczania prdozniowego na
stopien wysycenia i jako$¢ tkanki jabtkowej.

Monika Kosmala, Elzbieta Karlinska, Anna Krajewska - Sktadniki odzywcze i polifenolowe jadalnych,
nadziemnych czesci wybranych gatunkéw roslin leczniczych z rodziny Rosaceae.

Hanna Kowalska, Ewelina Masiarz, Aleksandra Matkiewicz - Wptyw zastosowania sokéw owocowych na

wtasciwosci przekasek z pigwowca wytwarzanych za pomocg wybranych metod suszenia.
Jakub Macierzynski, Dorota Kruczynska - Elagotaniny - zawartos¢ oraz ich réznorodnos$¢ w owocach jezyn.

Monika Mieszczakowska-Frac, Krzysztof P. Rutkowski - Wptyw warunkéw przechowywania na jakosé fizyko-
chemiczna jabtek odmiany ‘Red Jonaprince’.

Ewelina Masiarz, Hanna Kowalska - Zastosowanie wyttokow roslinnych do kreowania wtasciwosci
prozdrowotnych, sensorycznych i technologicznych pieczywa.

Jarostaw Poberezny, Elzbieta Wszelaczynska, Katarzyna Goscinna, Ludmita Frackowska - Wartosé
prozdrowotna sliwek w zaleznosci od metod suszenia.

Lidia Piekarska, Joanna Milala, Robert Klewicki, Elzbieta Klewicka, Natalia Ros6t, Michat Séjka, Bozena

Matysiak, |.laros’raw Markowski| - Rosa rugosa Thunb. jako Zrédto zwigzkéw do alternatywnej walki

z patogennymi bakteriami z rodzaju Staphylococcus.

Aleksandra Pluciriska, Alina Kunicka-Styczynska - Jagody goji jako zZrédto substancji o dziataniu
przeciwutleniajgcym.

Wioletta Popinska-Gil, Krzysztof P. Rutkowski, Teresa Stepien - Wptyw traktowania czynnikami
antyoksydacyjnymi na zawartos¢ azotandw w cykorii satatowe;.

Elzbieta Radziejewska-Kubzdela, Julita Ratajczak, Roza Biegarnska-Marecik, Marcin Kidon, Henryk
Ratajkiewicz, Kinga Nowak-Dyjeta - Charakterystyka soku z berberysu — cechy fizykochemiczne, sensoryczne
oraz potencjat antyoksydacyjny.

Mateusz Rézanski, Maria Balcerek, Katarzyna Pielech-Przybylska - Zastosowanie grzybéw mikroskopowych
w technologii fermentowanych napojéw alkoholowych.

Radostawa Skoczen-Stupska, Piotr Gebczynski, Jacek Stupski - Zawarto$¢ witaminy E w suszonych owocach
jagodowych.
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tukasz Skoczylas, Marta Liszka-Skoczylas, Justyna Walawender, Magdalena Wajda, Patrycja Szpitman -
Wptyw utrwalania i sposobu ttoczenia na wtasciwosci prozdrowotne sokéw jabtkowych.

tukasz Skoczylas, Sylwester Smolen, Marta Liszka-Skoczylas, Emilia Bernas, Jacek Stupski - Ocena jakosci
Swiezych sokéw otrzymanych z marchwi biofortyfikowanej w jod i selen.

Aneta Stawinska, Ewa Jabtoniska-Rys, Emilia Fornal, Wojciech Radzki, Piotr Stanikowski, Waldemar Gustaw
- Wykorzystanie owocnikéw pieczarki dwuzarodnikowej do wzbogacania chleba w sktadniki bioaktywne.
Jacek Stupski, Barttomiej Pawtowski, tukasz Balec, Radostawa Skoczen-Stupska, Katarzyna Turek, Michat
Stojak - Soki jabtkowe naturalnie metne z dodatkiem sokéw z owocédw mato znanych.

Justyna Szwejda-Grzybowska, Anna Wrzodak, Krzysztof Rutkowski - Wptyw pozbiorczego traktowania na
jakos$¢ minimalnie przetworzonej cykorii satatowe;.

Sylwia Scieszka, Elzbieta Klewicka, Michat Séjka, Robert Klewicki, Agnieszka Milczarek - Ekstrakt z maliny
wilasciwej (Rubus idaeus L.) jako preparat hamujacy wzrost Alternaria sp..

Urszula Trych, Sylwia Skgpska, Sylwester J. Rzoska, Krystian Marszatek - Stabilnos¢ antyoksydantow czarnej
porzeczki po obrébce technologicznej na poszczegdlnych etapach trawienia in vitro.

Dorota Walkowiak-Tomczak, Wiktoria Kémoch, Natalia Idaszewska, Karolina Mtynarczyk - Wptyw
warunkow transportu na jakos¢ pieczarek.

Dorota Wichrowska, Roman Rolbiecki, Stanistaw Rolbiecki - Przydatnosé¢ wybranych odmian szparaga do
mrozenia w zaleznosci od nawadniania.

Anna Wrzodak, Justyna Szwejda-Grzybowska, Marzena Nowakowska - Ocena potencjatu plonotwdrczego,
jakosci fizykochemicznej oraz sensorycznej linii matecznych i eksperymentalnych mieszancowych F1
owocdédw pomidora szklarniowego.

Paulina Zegartowska, Anna Korus - Poréwnanie aktywnosci przeciwutleniajgcej w wyttokach owocowych
i warzywnych.



